ARIANA FOOD DAYS

Beginn: 26.11.2019 17:15 Uhr
Welcome ab 16:30 Uhr

Ende: 27.11.2019 17:15 Uhr

PROGRAMM 26.11.2019

BegriiBung und Er6ffnung

16:30 — 17:15 Uhr: Registrierung /
Welcome Snacks

17:15 = 17:20 Uhr: BegriiBung

17:20 — 17:45 Uhr: Wie kommunizieren wir rich-
tig: im Umgang mit NGOs und Medien
Christoph Minhoff, Hauptgeschaftsfiihrer Lebens-
mittelverband Deutschland e. V. und Bundesverei-
nigung der Deutschen Erndhrungsindustrie e.V.,
Berlin

Lebensmittelrecht und
Krisenkommunikation

17:45 — 18:15 Uhr: Skandalisierung von Miss-
standen in der Lebensmittelwirtschaft - Her-
ausforderungen fir Management und Kom-
munikation

Dr. Michael Lendle, AFC Risk & Crisis GmbH, Bonn

18:15 — 18:45 Uhr: Kennzeichnung von Enzy-
men in Lebensmitteln

Andreas Meisterernst, Meisterernst Rechtsan-
walte PartG mbB, Miinchen

18:45 — 19:15 Uhr: ,Glutenfrei” — Verbotene
Werbung mit Selbstverstandlichkeiten oder
zulassige und sinnvolle Information fir den
Verbraucher?

Sascha Schigulski, cibus Rechtsanwilte, Gummers-
bach

19:15 — 19:45 Uhr: Aktuelles aus dem ALTS
Dr. Martin Lohneis, Chemisches und Veterindrun-
tersuchungsamt Karlsruhe, Karlsruhe

Diskussion

Ab 20:15 Uhr: Abendessen
VEN restaurant & bar — INNSIDE Disseldorf

PROGRAMM 27.11.2019

Listeria monocytogenes in Lebensmitteln -
Grundlagen, Kontrolle, Pravention, Krisen-
management

08:30 — 09:00 Uhr: Rahmenbedingungen der
VO (EG) Nr. 2073/2005 im Hinblick auf Listeria
monocytogenes und deren Auslegung in der
Europdischen Union

Rolf Kamphausen, Ministerium fir Umwelt, Land-
wirtschaft, Natur- und Verbraucherschutz des Lan-
des Nordrhein-Westfalen, Dusseldorf

09:00 — 09:30 Uhr: Einsatz von NGS in der Lis-
terien-Diagnostik und zur frihzeitigen Erken-
nung von Ausbriichen

Dr. Ulrich Busch, LGL, OberschleiBheim und Dr.
Claudia Kiesewetter, Labor KneiRler GmbH & Co.
KG, Burglengenfeld

09:30 — 10:00 Uhr: Stolpersteine bei der Liste-
rien-Pravention und im Krisenmanagement
Dr. Marcus Langen, Dr. Berns Laboratorium GmbH
& Co. KG, Neukirchen-Viuyn

Diskussion und Kaffeepause

10:30 — 11:00 Uhr: Listeria monocytogenes
in Lebensmitteln — Erfahrungen der amt-
lichen Uberwachung in Niedersachsen

Prof. Dr. Eberhard Haunhorst, Niedersach-
sisches Landesamt flr Verbraucherschutz und Le-
bensmittelsicherheit, Oldenburg

11:00 — 11:30 Uhr: Listeria: 100 Jahre bekannt,
40 Jahre ein Problem. Wie gehen die Nieder-
lander damit um?

Dr. Rijkelt Beumer, Wageningen University and Re-
search, Wageningen

11:30 — 12:00 Uhr: Listerien-Pravention durch
gutes R & D-Management

Dr. Christopher Kielbassa, Ecolab Deutschland
GmbH, Monheim a. Rhein

Diskussion und Mittagessen

13:15 — 13:45 Uhr: Hygienic Design - Auf’s De-
tail kommt’s an

Dr. Markus Keller, Fraunhofer-Institut fir Produk-
tionstechnik und Automatisierung IPA, Stuttgart

13:45 — 14:15 Uhr: OSI - Listeria control pro-
gram

Holger Hoelzemann, OSI International Holding
GmbH, Gersthofen

14:15 — 14:45 Uhr: Meldepflicht fur Laborato-
rien: aktuelle Rechtsprechung & Konsequen-
zen fir die Lebensmittelunternehmer

Dr. Markus Kraus, Weiss - Walter - Fischer-Zernin,
Rechtsanwalte - Wirtschaftspriifer - Steuerberater,
Minchen

Diskussion und Kaffeepause

15:15 — 15:45 Uhr: Einsatz von hygienisieren-
den oder konservierenden Stoffen in der be-
trieblichen Umgebungsluft, im Anlagenbereich
und im Prozesswasser — ein legaler Weg zu
mehr Lebensmittelsicherheit?

Hildegard Schollmann, KWG Rechtsanwalte, Gum-
mersbach

15:45 — 16:15 Uhr: Einsatz von Listeriophagen
in der Lebensmittelproduktion und auf Le-
bensmitteln — eine Losung des Problems?

Dr. Detlef Horn, Chemisches und Veterindrunter-
suchungsamt Rhein-Ruhr-Wupper

AdOR, Krefeld

16:15 — 16:45 Uhr: Aktuelles aus der Wissen-
schaft zu Listeria monocytogenes: VBNC -
nicht kultivierbar und doch eine Gefahr?
Resistenzen — wie Listerien Desinfektionsmit-
tel und Bakteriophagen die Stirn bieten

ao. Univ.-Prof. Dr. Dagmar Miriam Schoder, Vet-
meduni Vienna, Wien

Diskussion und Verabschiedung
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